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PRESSEINFORMATION

Claus Ruf

Küchenchef im Restaurant Prinzregent 

München-Riem, März 2009 –  Der gebürtige Memminger war ab 1996 Küchenchef im Schlosshotel Neufahrn und hat sich dort durch seine Experimentierfreude am Herd einen im wahrsten Sinne des Wortes "ausgezeichneten" Namen gemacht: Die Küche des Schlosshotels in Niederbayern wurde mit dem "Gastro-Oscar" für die beste Erlebnisgastronomie im Münchner Umland ausgezeichnet. Nach der Ausbildung zum Koch säumten gleich drei Michelin-Sterne die weitere Laufbahn von Claus Ruf: Stationen waren das "Petit Délice" in Hamburg, Helmut Krauslers "Feine Speisen" in Niederaichbach und das Passauer Hotel "Wilder Mann". In der Drei-Flüsse-Stadt machte er übrigens Ende 1992 seine Küchenmeisterprüfung – als Bester!

Claus Ruf zeichnet seit 2006 als Küchendirektor der Prinzregent Hotels München auch für das "Mutterhaus" Hotel Prinzregent am Friedensengel in München-Bogenhausen verantwortlich. Sein Konzept verwirklicht er in dem renommierten Vier-Sterne-Hotel garni im Bereich Frühstücksbuffet, Tagungen und Bankette. Seit Eröffnung des Hotels und Restaurants Prinzregent an der Messe im Herbst 2002 ist Claus Ruf Garant des Hausmottos – "frische Küche für unverfälschten Geschmack". 

Informationen: www.prinzregent.de
